
A N T I PA S T I  /  I N S A L ATA  /  E N T R E E S allergènes

Ciccio Piadina/Pizza (origan, huile d’olive, sel) 8,30 1

Burrata, rucola, tomates et basilic 15,50 7

Mozzarella di Bufala, rucola, tomates et basilic 15,50 7

Poulpe à l’huile d’olive, citron et persil 21,50 4

Antipasti Altra Osteria Misto terra mera  
en entrée, en plat ou à partager !

35,90 4,7

Belle Assiette de jambon de Parme 14,30
avec mozzarela di Bufala 16,70 7

Fritto Misto 21,50 4

Belle planche de charcuteries et fromages italiens 21,50 7

Un grand choix de produits frais italiens est à votre disposition  
au bar que vous pouvez emporter ou déguster sur place

Légumes grillés, olives, mozzarella, Parmesan, ricotta, pecorino,  
stracciatella, burrata, jambon de Parme, jambon cuit aux herbes, 
salami, mortadelle…

PA S TA
Tagliolini alla puttanesca et crème de burratina 23,90 1,3,7,8

Tagliolini aux gambas, courgettes et basilic 29,90 1,2,3,7,12

Tagliolini alla Carbonara 20,30 1,3,7

Orecchiette Bolognese 20,30 1,3

P Â T E S  F R A Î C H E S  « FA I T - M A I N »  PA R  A N G E L A 

Ravioli ricotta et épinards sauce tomates et Parmesan 28,70 1,3,7,8

Ravioli viande pur bœuf, sauce tomates et Parmesan 31,00 1,3,7

Fusilli calabrese salsiccia et tomates cerises 32,30 1,3,7,8

P E S C E allergènes

Fritto misto* 32,30 1,2,4,5,14

Misto de poissons grillés* 33,50 1,4

Poulpe grillé, huile vierge et citron* 32,30 1,2,4

Gambas grillées* 31,00 2

*Nos poissons servis avec frites et salade

C A R N E

Hamburger de bœuf, pain rond, fromage, tomate, cornichons* 23,90 1,7,9,11,12

Filet américain* 23,90 3,4,9,10,12

Tagliata de filet de bœuf, rucola, Parmesan, tomates* 35,90 7,12

Escalope de veau crème champignons 23,90 1,3,7

*Nos viandes servies avec frites et salade

C A R PA C C I O  D E  B Œ U F  (notre spécialité)
Accompagné de frites maison et salade

ALTRA OSTERIA Sauce Cipriani, pesto, Parmesan 23,90 7

LOSTERIA Citron, Parmesan, basilic 23,90 3,7,10,12

BG Parmesan, basilic, rucola, câpres 23,90 7

GIUSEPPE CIPRIANI Mayonnaise moutardée 23,90 3,10,12

USA Sauce américaine,  
condiments frais

23,90 3,9,10

MADAGASCAR Mayonnaise au poivre vert 23,90 3

PESTO Pesto genovese,  
Parmesan, tomates cerises

23,90 7

PALETTE Assortiment de sauces 25,00 3,7,9,10,12

BUFALA Mozzarella di bufala, basilic 28,70 7

Supplément frites ou salade : 2,50 e

D O L C I

Tiramisu 8,30 1,3,7

Pizza au nutella 15,50 1,3,6,7,8

Assiette Formaggi 17,90 7,8

1   Céréales, gluten, blé, seigle, orge, avoine, 
épautre, kamut ou souches hybrides

2 Crustacés et produits à base de crustacés
3 Œufs et produits à base d’œufs
4 Poissons et produits à base de poissons
5  Arachides et produits à base d’arachides
6 Soja et produits à base de soja
7 Lait et produits à base de lait

8  Fruits à coques (amandes, noix,  
pistaches, noix de cajou, noix de pécan…)

9 Céleri et produits à base de céleri
10  Moutarde et produits à base de moutarde
11  Graines de sésame et produits à base  

de graines de sésame
12 Anhydride sulfureux et sulfites
13 Lupin et produits à base de lupin
14  Mollusques et produits à base de mollusques



P I Z Z E  «  G O U R M E T  »  D A  M I M O allergènes

MARGHERITA Pomodoro e mozzarella in-cottura 17,90 1,7

MARINARA Solo, salsa pomodoro, aglio, sardine, 
origano

17,90 1,4,7

PROSCIUTTO 
COTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e 
funghi tutto in-cottura

17,90 1,7

ZUCCATELLA Mozzarella in-cottura (bianca) all’uscita 
zucchina, pomodorini, burrata

20,30 1,7

SALSICCIA Pomodoro e mozzarella e salsiccia 
(in-cottura)

19,00 1,7

BUFALA Base rossa con pomodorini (in cottura) 
mezza cottura la bufala

20,30 1,7

NAPOLI Pomodoro, mozzarella, acciughe,  
origano, capperi

19,00 1,2, 7

VEGETARIANA Mozzarella (bianca), e verdore in cotto 20,30 1,7

CAPOCOLLO Ciccio con caciocavallo all’uscita  
capocollo e pomodorini e olio

22,70 1,7

4 FORMAGGI Base Bianca, Gorgonzola, Fontina, 
parmigiano

20,30 1,7

DIAVOLA Pomodoro, mozzarella, salame piccante 
(tutto in cottura)

20,30 1,7

MORTADELLA Margherita (in cottura) mortadella,  
parmigiano, pomodorini (in uscita)

20,30 1,7

PARMA Margherita (in cottura) prosciutto crudo, 
parmigiano, rucola (all’uscita)

20,30 1,7

CRUDAIOLA Ciccio (in cottura con olio) rucola,  
pomodorini, burrata, cacioricotta,  
(all’uscita), olio

20,30 1,7,9

TONNO Margherita, tonno, cipolla, pomodorini, 
olive nere (tutto in cottura)

21,50 1,4,7

SUD NORD Margherita con poca bufala, burrata, 
origano, pepe, funghi (in cottura) speck 
(all’uscita)

22,70 1,4,7

CALABRESE Pizza bianca, mozzarella, nduja calabrese, 
cipolla caramellizata, burrata, formaggio 
gratt, all’uscita

22,70 1,7

ALTRA  
OSTERIA

Pizza bianca, mozzarella, salmone fumé, 
zucchine poverella, bufala, olio, menta, 
all’uscita

25,00 1,4,7

CARPACCIO Pizza bianca con carpaccio di manzo,  
olio d’oliva, limone

25,00 1,7

TARTUFO Pizza bianca con crema di tartufo bianco 47,90 1,7

L IVRAISON À DOMICILE  
7J/7 • 18H À 22H

Suggestions : à partir de 33,48 € la bouteille

12 : Anhydride sulfureux et sulfites

V I N I allergènes

B L A N C S  L U X E M B O U R G E O I S

Riesling, Clos des Rochers 39,50 12

Pinot Gris, Clos des Rochers 39,50 12

Pinot blanc, Clos des Rochers 35,90 12

B L A N C S  I TA L I E N S

Chardonnay 31,00 12

Pinot grigio 31,00 12

Suggestions 35,90 12

R O U G E S  I TA L I E N S

Italie, Montepulciano d'Abruzzo 31,00 12

Chianti 31,00 12

San Giovese 35,90 12

Suggestions 35,90 12

R O S É S  I TA L I E N  E T  P R O V E N C E

Chiaretto du veneto 31,00 12

Côtes-de-Provence 31,00 12

C A L A B R I A

Aranghia Viola 44,30 12

Aranghia Barricato 56,30 12

P U G L I A

Negramaro 35,90 12

Primitivo Bio 38,30 12

Primitivo Di Manduria 47,90 12

Salice Salentino 35,90 12

T O S C A N A

Chianti Riserva 38,30 12

Rosato Toscana 33,50 12

V E N E T O

Amarone Valpolicella 80,30 12

S I C I L I A

Nero d’Avola 33,50 12

Passito Liquoroso de Pantelleria 44,30 12

Garniture supplémentaire : 1,20 e / ingrédient
Pizza sans gluten : +2,28 e


